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BSV n° 13 du  16  juin  202 2 

  

 

Côest une semaine très  estivale  que n ous subisson s actuellement.  

Ces températures sont très  favorable s aux insectes.  

 

MALADIE S 

 

Tavelure  :  fin des contaminations primaires  

 

Oïdium  :  conditions climatiques favorables   

 

RAVAGEURS  

 

Pucerons  : il nôy a p lus de risque  

 

Carpocapse  : conditions climatiques favorable s 

 

Cochenille rouge  : début de migration dans l ôOrne  

 

POINT INFO SURVEIL LANCE   

Le scarabée japonais  

 

 

 

 

Observations r éalisées  :  

Sur parcelles fixes  : Normandie  9 ; Bretagne  5 ; Pays de la Loire  3 

Sur parcelles flottantes  :  Normandie  11  ; Pays de la Loire  4 

 

LIEUX DôOBSERVATIONS   

 

 

 

 

  

 

 

   

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

Pomme à cidre  

http://driaaf.ile-de-france.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/BSV_ARBO_2018_1_cle056b62.pdf#page=1
http://driaaf.ile-de-france.agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/BSV_ARBO_2018_1_cle056b62.pdf#page=1
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MALADIE S 

Tavelure  

Côest la fin des contaminations primaires 

 

En général, les vergers des trois régions sont exempts de tache de tavelure. Toutefois, d e rares taches 

sont observé es dans quelques vergers de Normandie  et en Pays de la Loire . 

 

Il  faut encore être  vigilant sur les éventuel les sortie s de tache suite aux ri sques de contamination du 

week -end  de la Pentecôte . 

Il sera donc temps de faire un bilan de ces infections primaires. Cela donnera la conduite à suivre 

durant la fin de la saison.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Evolution des risques  :  

 

èLorsque des ta ches de tavelure sont détectées dans un verger, il y a des risques de 

contaminations secondaires.  

Les champignons qui forment les taches se d®veloppent et engendrent des conidies qui, par lôaction 

de la pluie, vont °tre projet®es sur dôautres feuilles ou dôautres fruits. Si les conditions climatiques 

sont propices au développement des champignons, ceux -ci entrent dans le v®g®tal et sôy 

développent.  

Quelques jours plus tard, il y a apparition de nouvelles taches.  

Il faut entre 13 et 18 heures dôhumectation ¨ 20°C pour que des contaminations secondaires sur 

fruits se produisent.  

 

èDans les parcelles o½ aucune tache nôest pr®sente, le risque tavelure est théoriquement 

terminé.  

 

Oïdium  
Cette ann®e, les d®g©ts dôoµdium sont tr¯s pr®sents sur les vari®t®s sensibles. 

Ils sont not®s sur des vari®t®s sensibles de pomme ¨ couteaux : Suntan, Boskoop, Topaze, é. mais 

aussi de pomme ¨ cidre : Petit Jaune, Peau de Chien, Judeline, Douce Mo±né. 

 

Comme la semaine derni¯re, nous sommes en conditions climatiques favorables ¨ la 

maladie.  

 

 

Connaissance de la maladie   

Lôoµdium est une maladie fongique. Il  passe lôhiver 

dans les écailles des bourgeons. Une forte humidité 

de lôair suffit ¨ d®clencher une contamination, mais 

lôoµdium perd sa facult® de germination quand il est 

plac® en milieu liquide. Lôoµdium nôaime pas la pluie. 

Le champignon se développe à  des températures 

comprises entre 10 et 20°C.   

Pousse  oïdié e  

Taches de tavelure  sur feuille et sur fruits   


